Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості щодо закупівлі 

ДК 021:2015 код 15110000-2 «М’ясо»
(ДК 021: 2015 код 15111100-0 «Яловичина»
ДК 021: 2015 код 15113000-3 «Свинина»

ДК 021: 2015 код 15112130-6 «Курятина»)
Номер процедури закупівлі в електронній системі закупівель «ProZorro»:
UA-2021-04-16-005576-a.
Закупівля м’яса здійснюється з метою організації харчування особового складу в їдальнях та буфетах Національної академії Служби безпеки України.

	Найменування
	Одиниця виміру
	Кількість
	Технічні та якісні характеристики 

предмета закупівлі

	Лот №1: Яловичина І категорії (з/ч, без кості, великий шматок вагою не менше 1,5 кг, охолоджена, вітчизняного виробництва, фасована не більше ніж по 20 кг)
	кг
	2000
	М'ясо яловичини має відповідати вимогам діючих державних стандартів та наступним вимогам: охолоджене (згідно замовлення) із яловичини з тварини віком не старше 2-х років. Зовнішній вигляд: м’якоть тазостегнової частини туш, зачищених від сухожилок і грубих поверхневих плівок, краї зарівнені, без бахромок, поверхня не завітрена, без ослизнювання, не дозволено наявність залишків внутрішніх органів, шкіри, згустків крові, бахромок м’язової та жирової тканини, побитостей, синців, забруднення  колір від рожевого до червоного. М’ясо яловичини постачається без ознак несвіжості (без кислого, затхлого, гнилого та невластивого запаху, без наявності слизу, плісені, цвілі, позеленіння, ослизнення). Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 80% до загального терміну зберігання. Якість товару повинна бути підтверджена сертифікатом якості або декларацією виробника з відповідними печатками. Поставка з дотриманням холодового ланцюга.

Поставка товару – згідно заявки.

	Лот №2:Свинина І категорії (з/ч, без кості, великий шматок вагою не менше 3 кг, охолоджена, вітчизняного виробництва, фасована по 20-30 кг)
	кг
	2600
	М'ясо свинини має відповідати вимогам діючих державних стандартів та наступним вимогам: охолоджене (згідно замовлення) із свинини з тварини віком не старше 2-х років. Поверхня свіжого розтину злегка волога, не липка, необвітрена, без крововиливів. М’ясний сік прозорий. Консистенція пружна, без потемніння поверхні, без деформацій, без сторонніх запахів. Ямочка, яка утворюється після натискання пальцем, швидко зникає. Запах – властивий виду м’яса без ознак псування. Шматок повинен бути без згустків крові, без залишків внутрішніх органів, доброякісним, чистим, не пошкодженим гризунами та шкідниками, мати якісну технологічну обробку. М’ясо свинини постачається без ознак несвіжості (без кислого, затхлого, гнилого та невластивого запаху, без наявності слизу, плісені, цвілі, позеленіння, ослизнення). Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 80% до загального терміну зберігання. Якість товару повинна бути підтверджена сертифікатом якості або декларацією виробника з відповідними печатками. Поставка з дотриманням холодового ланцюга.

Поставка товару – згідно заявки.

	Лот№3: Кури патрані І категорії (без голови, вагою не менше 1,8 кг, охолоджені, вітчизняного виробництва, фасовані)
	кг
	1800
	Кури патрані мають відповідати вимогам діючих державних стандартів та наступним вимогам: м'ясо свійської птиці, охолоджене (згідно замовлення) має бути виготовлене за технологічною інструкцією з дотриманням ветеринарно-санітарних правил; повинне мати поверхню біло-рожевого кольору; бути свіже, знекровлене, чисте; тканина м’яз щільна, пружна, злегка волога, але не липка, без залишків пір’я, пуху, пеньків та волосоподібного пір’я, подряпин, розривів поверхні, плям, синців; не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо; без наповнювання будь-якими хімічними речовинами; жировий шар не повинен виступати за м’язову тканину більше, ніж на 1 см; без льодяної глазурі та снігу; без переломів стегнових кісток. Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 80% до загального терміну зберігання. Якість товару повинна бути підтверджена сертифікатом якості або декларацією виробника з відповідними печатками. Поставка з дотриманням холодового ланцюга. Транспортне пакування: пакети (мішки) з полівінілхлоридної плівки для харчових продуктів. Товар повинен відповідати всім вимогам згідно з ДСТУ 3143:200, ДТСУ 3143-2013.

Поставка товару – згідно заявки.

	Лот№3: Філе куряче (охолоджене, вітчизняного виробництва, фасоване)
	кг
	200
	 Філе куряче має відповідати вимогам діючих державних стандартів та наступним вимогам: м'ясо свійської птиці, охолоджене (згідно замовлення) має бути виготовлене за технологічною інструкцією з дотриманням ветеринарно-санітарних правил; повинне мати поверхню біло-рожевого кольору; бути свіже, знекровлене, чисте; тканина м’яз щільна, пружна, злегка волога, але не липка, без розривів поверхні, плям, синців; не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо; без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 80% до загального терміну зберігання. Якість товару повинна бути підтверджена сертифікатом якості або декларацією виробника з відповідними печатками. Поставка з дотриманням холодового ланцюга. Транспортне пакування: пакети (мішки) з полівінілхлоридної плівки для харчових продуктів. Товар повинен відповідати всім вимогам згідно з ДСТУ 3143:200, ДТСУ 3143-2013.

Поставка товару – згідно заявки.

	Лот№3: Окорок курячий (охолоджений, вітчизняного виробництва, фасований)
	кг
	1500
	Окорок курячий має відповідати вимогам діючих державних стандартів та наступним вимогам: м'ясо свійської птиці, охолоджене (згідно замовлення) має бути виготовлене за технологічною інструкцією з дотриманням ветеринарно-санітарних правил; повинне мати поверхню біло-рожевого кольору; бути свіже, знекровлене, чисте; тканина м’яз щільна, пружна, злегка волога, але не липка, без залишків пір’я, пуху, пеньків та волосоподібного пір’я, подряпин, розривів поверхні, плям, синців; не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо; без наповнювання будь-якими хімічними речовинами; жировий шар не повинен виступати за м’язову тканину більше, ніж на 1 см; без переломів стегнових кісток. Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 80% до загального терміну зберігання. Якість товару повинна бути підтверджена сертифікатом якості або декларацією виробника з відповідними печатками. Поставка з дотриманням холодового ланцюга. Транспортне пакування: пакети (мішки) з полівінілхлоридної плівки для харчових продуктів. Товар повинен відповідати всім вимогам згідно з ДСТУ 3143:200, ДТСУ 3143-2013.

Поставка товару – згідно заявки.


Загальні умови поставки товару: 


Товар постачається учасником-переможцем до 31 грудня 2021 року за додатково погодженими партіями у відповідності до заявок. 

Учасник повинен передати (поставити) Замовнику товари, передбачені цією документацією, якість яких відповідає умовам ДСТУ (ГОСТ, ТУ) з підтвердженням строків придатності та якості сертифікатами відповідності (якості) для кожної окремої партії товарів.

Для підтвердження відповідності товару вимогам даної документації учасник надає у складі пропозиції чинні на момент подання пропозицій копії сертифікатів (посвідчень, паспортів якості, тощо) на запропонований товар, що є предметом закупівлі завірені виробником/постачальником товару. 


Товар при поставці повинен супроводжуватись документами, що підтверджують якість та безпеку, а саме: копіями посвідчень про якість, та/або висновків санітарно–епідеміологічної експертизи, та/або декларації виробника, та/або ветеринарного свідоцтва, та/або іншим документальним підтвердженням якості та безпеки товару (у передбачених законодавством випадках).
Приймання Товару за кількістю і якістю здійснюється представником Національної академії Служби безпеки України.
Розмір бюджетного призначення п.46 Річного плану – 921853,00,00 грн.

Розмір очікуваної вартості предмета закупівлі складає:
лот № 1 – 365 000,00 грн.

лот № 2 – 327 600,00 грн.

лот № 3 – 229 253,00 грн.

